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GRATULUJEMY!

Kupujgc opiekacz z funkcjg grilla marki HB, wybrali Panstwo jedno z najlep-
szych tego typu urzadzen dostepnych obecnie na rynku. Prawidtowo uzy-
wany i konserwowany opiekacz zapewni Panstwu wiele lat satysfakcjonuja-
cego dziatania.

Przepisy bezpieczenstwa:

Przed rozpoczeciem uzytkowania opiekacza nalezy doktadnie zapoznac sie z niniejszg instruk-
Cja obstugi i bezwzglednie jej przestrzegac. Instrukcje obstugi wraz dowodem zakupu nalezy
przechowywac w fatwo dostepnym miejscu.

e Nalezy upewni¢ sig, ze napigcie w sieci jest takie samo jak wskazane na urzadzeniu.

e W celu unikniecia pozaru, wzglednie wstrzgsu elektrycznego nalezy podtgczy¢ urzadzenie
bezposrednio do gniazdka elektrycznego catkowicie wsuwajgc do niego wtyczke. Nie nale-
2y uzywac kabla przedtuzajgcego.

e Zawsze nalezy wytgczac urzadzenie ze zrodfa pradu, jezeli w danej chwili nie jest uzywane
badz nastepuje zamiana akcesoridw lub czyszczenie urzadzenia. Aby wytaczy¢ urzadzenie
z sieci, nalezy nacisng¢ przycisk ON/OFF, a nastepnie wyciggna¢ wtyczke z gniazda. W ZAD-
NYM WYPADKU nie nalezy ciggna¢ za przewdd.

o Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ograni-
czonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, osoby nie majgce doswiadczenia lub
znajomosci sprzetu, chyba, ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytko-
wania sprzetu, przekazang przez osoby odpowiadajgce za ich bezpieczenstwo. Nalezy zwré-
ci¢ uwage, aby dzieci nie bawity sie sprzgtem.

e Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE do uzytku domowego przez osoby doroste i po-
winno znajdowac sie poza zasiegiem dzieci.

e Nie wolno zostawia¢ urzagdzenia podtgczonego do zrédia zasilania bez nadzoru ze wzgledu
na mozliwos¢ powstania pozaru.

e Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest uszkodzone, nalezy zwréci¢ szcze-
go6lng uwage na przewdd zasilajgey. Jezeli jakakolwiek czg$c¢ jest uszkodzona nie nalezy ko-
rzystac z urzadzenia.

e W celu zapewnienia wiasciwego dziatania urzadzenia nalezy upewni¢ sie, czy zostalo ono
umieszczone na twardej, wyrownanej oraz suchej powierzchni.

e W trakcie uzytkowania pokrywa opiekacza oraz inne jego elementy stajg sie gorgce, w zwigz-
ku z czym nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc.

o Nie wigczaé urzgdzenia, gdy w poblizu znajdujg sie wybuchowe i/lub tatwopalne opary.

o Nie nalezy wystawia¢ urzadzenia na dziatanie promieni stonecznych, gorgcych powierzchni,
wilgoci, ostrych krawedzi i tym podobnych.

e Nie stawiaC urzgdzenia w poblizu nieostonigtego ptomienia, urzadzen kuchennych lub
grzewczych, zaston, firanek itp.

e \W trakcie uzytkowania opiekacz powinien znajdowa¢ si¢ min. 50 cm od $cian, mebili itp.

e Przewdd zasilajgcy nie powinien zwisac ze stotu, blatu lub tp., ani dotyka¢ zadnych gorgcych
powierzchni.

e Urzadzenia NIE WOLNO zanurza¢ w wodzie lub jakimkolwiek innym roztworze.

e Zawsze przed podniesieniem opiekacza nalezy odtgczy¢ przewdd zasilajgcy z gniazdka.

e Podczas pierwszego uzycia z opiekacza moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach. Jest to
zjawisko normalne i nie oznacza uszkodzenia urzadzenia. Zjawisko to po krétkim czasie minie.

e W przypadku awarii lub uszkodzenia urzgdzenia albo ktéregokolwiek z jego elementéw, na-
lezy dostarczy¢ je Sprzedawcy albo Autoryzowanemu Punktowi Serwisowemu w celu prze-
prowadzeniu naprawy albo wymiany.

Ochrona srodowiska:

To urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2002/96/EC oraz polska
Ustawg z dnia 29 lipca 2005 r. o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym (Dz.U.
Nr 180/2005, poz. 1495) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umiesz-
czany tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym punkty zbiorki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy punkty zbidrki, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Witasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych
z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania ta-
kiego sprzetu.

KARTA GWARANCYJNA

MODEL PRODUKTU ..ottt
NR SERYUNY ...
DATA SPRZEDAZY ........oieeee i

Na produkt udziela si¢ gwarancji na okres 24 miesigcy, ktéra obejmuje wady powstate
z przyczyn tkwigcych w sprzedanym urzgdzeniu. Gwarant zobowigzuije sig¢ do bezptat-
nego usuniecia ewentualnej niesprawnosci urzgdzenia, pod warunkiem wykorzystywa-
nia go zgodnie z przeznaczeniem i zaleceniami Instrukcji Obstugi oraz przedstawienia
prawidfowo wypetnionej karty gwarancyjnej wraz oryginalnym dowodem zakupu.

Naprawa gwarancyjna urzadzenia zostanie wykonana w mozliwie najkrétszym ter-
minie, nie przekraczajgcym 14 dni roboczych od daty zgtoszenia usterki. Termin ten
moze w wyjatkowych przypadkach ulec wydtuzeniu do 21 dni roboczych, jezeli na-
prawa bedzie wymagac sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy.

Zakres niniejszej Gwarancji nie obejmuje zadnych uszkodzen mechanicznych.

Gwarancja niniejsza nie znajduje zastosowania w sytuaciji, jezeli:

® urzadzenie lub dowdd jego zakupu beda niezgodne ze sobg lub niemozliwe be-
dzie odczytanie znajdujacych sie na nich danych,

® numer seryjny urzgdzenia bedzie zniszczony lub nieczytelny,

o stwierdzona zostanie ingerencja nieupowaznionych oséb lub nieautoryzowanych
zaktadow serwisowych,

o uszkodzenie powstanie z przyczyn natury zewnetrznej tj.: zjawiska atmosferyczne,
wytadowania elektryczne itp.

Gwarant moze uchyli¢ si¢ od dotrzymania terminu wykonania naprawy gwarancyj-
nej, jezeli zaistniejg zakidcenia w dziatalno$ci jego przedsigbiorstwa, spowodowane
nieprzewidywalnymi okolicznosciami, w szczegodlnosci takimi jak: niepokoje spo-
teczne, klgski zywiotowe, ograniczenia importowe itp.

Podstawe do rozstrzygania ewentualnych sporéw powstatych w trakcie realizacji
uprawnien wynikajacych z niniejszej Gwarancji, stanowi¢ beda przepisy prawa obo-
wigzujace na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Gwarancja niniejsza nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Kupuja-
cego wynikajgcych z niezgodnosci towaru z umowa.

W przypadku produktu zakupionego przez przedsiebiorce na fakture VAT, okres
gwarancji zostaje skrécony do 12 miesigcy

Lista punktow serwisowych znajduje sie¢ na stronie www.hbpolska.com.pl

) HB Polska Sp. z 0.0.

o Solec 29K

) 05-532 Baniocha
Polska tel.: + 48 22 736 48 00

fax.: + 48 22 736 48 10
e-mail: serwis@hbpolska.com.pl
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3. Po catkowitym roziozeniu grilla nalezy zwrdci¢ uwage aby przewdd zasilajgcy nie dotykat zadnej
z nagrzewajgcych sig czesci urzadzenia oraz aby tacka na wytopiony tluszcz znajdowata sig¢ pod
obydwoma odprowadzeniami wytopionego ttuszczu.

4. Pozostafa obstuga urzadzenia tak jak w wersji opiekacza (patrz wyzej).

Czyszczenie opiekacza:

e Przed rozpoczgciem czyszczenia opiekacz powinien catkowicie ostygna¢.

e Piyty grzejne oraz obudowe nalezy my¢ zwilzong $ciereczka lub gabka z dodatkiem $rodka
do mycia naczyn. Urzadzenia NIE WOLNO zanurza¢ w wodzie.

e Do mycia nalezy uzywac wytacznie migkkich, nie rysujgcych gabek. NIE WOLNO uzywacé
metalowych czy$cikéw.

e Po umyciu urzgdzenie nalezy doktadnie wytrze¢ i pozostawi¢ do wyschniecia wszelkich nie-
dostepnych miejsc.

e Przewdd zasilajgcy nalezy przetrze¢ wilgotna Sciereczka z dodatkiem $rodka czyszczgcego,
a nastepnie wytrze¢ do sucha.

Przechowywanie urzadzenia:

Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w suchym i chfodnym miejscu. Jezeli urzadzenie nie bedzie
sie uzywane przez diuzszy okres czasu, zaleca sie jego doktadne oczyszczenie i ponowne za-
pakowanie w oryginalne opakowanie lub inne opakowanie chronigce przed kurzem.

Szczegodlowe przepisy na potrawy, ktére mozna przygotowac przy pomocy niniejszego opie-
kacza, znajdziecie Panstwo na naszej stronie internetowej www.hbpolska.com.pl. w zaktadce
downloads.

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania zakupionego urzadzenia i zapraszamy do zapoznania sie
z pozostatg ofertg naszej firmy na stronie internetowej www.hbpolska.com.pl.

Dane techniczne:

e Moc 1800 W — krotki czas nagrzewania opiekacza

e Elektroniczny termostat — regulacja temperatury grzania w zakresie od 155 do 230° C
e Tryb przypiekania ,SEAR” — 260° C

e Funkcja grilla — mozliwos¢ uzycia urzadzenia jako poziomej, podwadjnej powierzchni grzejnej
o TIMER — mozliwos¢ ustawienia czasu pracy w zakresie od 1 do 20 min.

e Powierzchnia grzejna pokryta nie przywierajacg powtoka teflonowg

e Zmienny kat ustawienia pokrywy opiekacza

e Bardzo czytelny i wygodny w uzyciu panel sterowania

e Miejsce na nawinigcie przewodu zasilajgcego

e Swietlna kontrolka zasilania i gotowosci do opiekania

e Napigcie: 230 V ~, 50/60 Hz

e Waga produktu: 3,20 kg

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji technicznej urzadzenia.

Produkt spetnia wymagania Dyrektyw Europejskich: 2002/95/EC, 2004/108/EC, 2006/95/EC.

(€W
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Opis produktu:

Opiekacz PM1801DS daje mozliwos¢ uzytkowania w dwoch wersjach — jako opiekacza do ka-
napek, mies, ryb, warzyw itp. oraz jako klasycznego grilla elektrycznego o duzej, ptaskiej po-
wierzchni grzejne;j.

. Rgczka pokrywy opiekacza

. Odprowadzenie wytopionego ttuszczu

. Gorna i dolna plyta grzejna, pokryte nie przywierajgca powloka teflonowg
. Przycisk zwalniajgcy blokade pokrywy (funkcja grilla)

. Uchylne przednie nézki

. Panel sterowania

. Tacka na wytopiony ttuszcz

. Miejsce na nawiniecie przewodu zasilajacego

oNOOP~WN =

Panel sterowania:

1. Przycisk ON/OFF — wigcznik/wytgcznik

2. Przyciski regulacji temperatury i czasu
pracy

3. Wyswietlacz LED

4. Przycisk funkcji TIMER

5. Przycisk funkcji przypiekania SEAR

Uwaga: Przed rozpoczeciem pracy nalezy sprawdzié czy zaden z elementéw urzadzenia nie
jest uszkodzony. Uszkodzone urzadzenie moze zagraza¢ bezpieczenstwu.
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e Przed pierwszym uzyciem piyty grzejne (3) powinny zosta¢ umyte zwilzong Sciereczka lub gabka,
a nastepnie wytarte do sucha papierowym recznikiem. Urzadzenia NIE WOLNO zanurza¢ w wodzie.

e Piyty grzejne opiekacza zostaty pokryte nie przywierajgcg powloka teflonowa, w zwigzku z czym na-
lezy uzywaé wytgcznie plastikowych lub drewnianych akcesoriow. NIE WOLNO uzywac¢ zadnych
ostrych przedmiotéw, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powtoke, ktdrg pokryte sg piyty grzejne.

e Dla osiggniecia lepszych efektow, przed wigczeniem opiekacza zaleca sie pokrycie piyt grzej-
nych cienkg warstwa oleju roslinnego.

e W sytuacji uzytkowania urzgdzenia w wersji grilla, zaleca sie umieszczenie go pod wyciggiem
kuchennym — dzieki temu caty dym powstajgcy podczas grillowania zostanie pochtoniety i nie
rozprzestrzeni sie¢ po mieszkaniu. Grill wolno umieszczaé WYLACZNIE na chtodnych, rownych
i stabilnych powierzchniach.

o W przypadku zamiaru uzytkowania opiekacza z zamknigtg pokrywa, nalezy zwréci¢ uwage, aby
wszystkie produkty miaty podobng grubosé.

e W celu osiggnigcia wtasciwego efektu grillowania, nalezy zwréci¢ uwage czy gorna ptyta usta-
wiona jest rownolegle do przygotowywanych produktéw oraz czy produkty umieszczone sg po
srodku grilla. Co jaki$ czas mozna przydusi¢ produkty za pomoca raczki gornej ptyty grzejne;.

e Dla zachowania soczystosci przygotowywanych produktéw, zaleca sie ustawienie na poczatku
opiekania wyzszej temperatury, a nastepnie jej obnizenie.

Uwaga: W trakcie uzytkowania pokrywa opiekacza staje sig bardzo gorgca, w zwigzku z czym
nalezy zachowac¢ szczegodlng ostroznose.

1. Odwrdcic opiekacz i ustawi¢ n6zki na spodzie opiekacza w (5) w pozycji pokazanej za rysunku
ponizej. Utatwi to sptywanie wytopionego ttuszczu do tacki (8).

W\ W

. Umiesci¢ opiekacz na twardej, wyréwnanej oraz suchej powierzchni.

. Wsung¢ z tylu urzadzenia tacke na wytopiony ttuszcz (8).

. Podtaczy¢ przewdd zasilajgcy do gniazda elektrycznego. Na wyswietlaczu LED (3) pojawig sig

3 poziome kreski (---).

5. Wigczy¢ opiekacz za pomoca przycisku ON/OFF (1) na panelu sterowania. Na wy$wietlaczu
LED (3) pojawi sig liczba (155), oznaczajgca najnizszg z mozliwych temperatur pracy.

6. Za pomocg przyciskéw regulacji temperatury (2) ustawi¢ wtasciwg temperature pracy opiekacza.
Po ustawieniu zgdanej temperatury cyfry na wyswietlaczu LED (3) zaczng miga¢, oznacza to na-
grzewanie sie plyt grzejnych (3). Zakres dostepnych temperatur to 155-230° C, co 15 stopni.

7. Kiedy cyfry na wyswietlaczu LED (3) przestang migac¢, oznaczaé to bedzie, ze opiekacz jest od-
powiednio nagrzany. W celu skrocenia czasu nagrzewania zaleca sie pozostawienie opiekacza
z zamknietg pokrywa. Czas nagrzewania to ok. 2-3 min.

8. Podnies¢ pokrywe opiekacza za pomoca raczki (1). Otwierajgc pokrywe nalezy zachowac¢ szcze-
goIng ostroznosc¢, poniewaz w trakcie uzytkowania opiekacza staje sie ona bardzo goraca.

9. Umiesci¢ przygotowane wczesniej produkty na dolnej plycie grzejnej (3) i w zaleznosci od potrzeb

preferenciji zamkna¢ pokrywe opiekacza albo pozostawi€ jg otwarta. Zamkniecie pokrywy opiekacza

powoduije, iz przygotowanie potrawy zajmie mniej czasu i nie bedzie konieczne obracanie produk-
tow na druga strone.

H WN

10. Czas przygotowania potraw jest uzalezniony od uzytych produktéw i od osobistych preferenc;i.

11. Po zakonczeniu uzytkowania opiekacza nalezy wytgczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku
ON/OFF (6), wyciagna¢ wtyczke z gniazda elektrycznego i pozostawi¢ urzgdzenie do ostygnie-
cia. W ZADNYM WYPADKU nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajacy.

12. W przypadku, jezeli wigczony opiekacz pozostawi si¢ na 60 min. urzgdzenie automatycznie sie
wytgczy.

Funkcja TIMER'A:

Opiekacz wyposazony zostat w funkcje TIMER'a — wytacznika czasowego. Czas pracy urza-
dzenia mozna zaprogramowac w przedziale od 1 do 20 min. (co 1 min.).

1. W celu aktywowania tej funkcji, nalezy uzy¢ przycisku TIMER (4) na panelu sterowania. Na-
ci$nigcie przycisku spowoduje pojawienie sie na wyswietlaczu LED (3) cyfry 5 (5 min.).

2. Za pomocg przyciskéw regulacji czasu pracy (2) nalezy ustawi¢ zadany czas pracy opiekacza.
Na wyswietlaczu LED (3) pojawi sie odpowiednia warto$¢ i z uptywem czasu bedzie ona malata.

3. W przypadku checi zmiany temperatury po aktywowaniu funkcji TIMER'a, nalezy za pomoca
przycisku TIMER (4) przej$¢ z powrotem do trybu regulacji temperatury, ustawi¢ wtasciwg
temperature, a nastepnie ponownie aktywowaé funkcje TIMER'a.

4. Po uptywie zaprogramowanego czasu na wyswietlaczu pojawi si¢ cyfra (0) a urzgdzenie au-
tomatycznie przejdzie do wyjsciowego ustawienia temperatury pracy 155° C.

Tryb przypiekania .SEAR”:

Po za standardowg regulacjg temperatury pracy, opiekacz posiada dodatkowo tryb przypieka-
nia ,SEAR”. Tryb ten polega na krétkotrwatym (90 sekund) i intensywnym (260° C) przypiecze-
niu produktéw znajdujacych sie na opiekaczu.

1. W celu uzycia tego trybu, po wigczeniu opiekacza, nalezy uzy¢ przycisku SEAR (5) na pa-
nelu sterowania. Nacisniecie przycisku spowoduje pojawienie sie na wyswietlaczu LED (3)
migajgcej liczby 260 — oznacza to nagrzewanie sig ptyt grzejnych (3).

2. Po osiggnieciu temperatury 260 stopni styszalny bedzie krotki sygnat dzwigkowy a liczba 260
przestanie miga¢. Opiekacz zacznie od tego momentu pracowaé w temperaturze 260 stopni.

3. Po uptywie 90 sekund tryb ,SEAR” wyfaczy si¢ automatycznie, a urzadzenie ponownie wré-
ci do wczesniejszych ustawien.

4. Tryb ,SEAR” mozna w kazdym momencie wytaczy¢ po przez nacisniecie przycisku SEAR (5)
na panelu sterowania.

1. Opiekacz nalezy umiesci¢ na twardej, wyréwnanej oraz suchej powierzchni.
2. Podnies¢ pokrywe opiekacza za pomoca raczki (1). W momencie, kiedy pokrywa bedzie
znajdowata sig w pionie, za pomocg przycisku (4) zwolni¢ blokade pokrywy i otworzy¢ jg do kohca.
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